* Pour un aperitif, on prévoit en général 6 piéces par personne comprenant :

1 verrine, 1 toast, 1mini sandwich, 1canapé classique, 2 bouchées salées
pour 7,30€ TTC par personne
Cette formule a I’avantage de présenter un assortiment varié de pieces.

*\ous pouvez compléter avec un pain surprise,
un plateau de fromages ;
* Nous pouvons prévoir les boissons
*Sans oublier une petite note sucrée : mignardises a 1.25€ piéce
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a votre service pour vos apéritifs, buffets froids, buffets chauds, repas a la
carte avec fromage et/ou dessert
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